ADIMIX

PRODUTO: GRANFIL BABA DE MOCA

FT 124

DESCRICAO

E um creme pronto sabor tipo baba de moga estavel no
forneamento e congelamento usado em produtos de
confeitaria em geral: bolos,tortas,donuts,sonhos,etc..

INGREDIENTES

Agua, Agucar, xarope de glicose, amido modificado, gordura
vegetal,leite condensado em pd,estabilizante celulose
microscristalina, corante idéntico ao natural de beta caroteno,
didxido de titanio e amarelo crepusculo, acidulante &cido citrico,
conservador sorbato de potéssio e aromatizante.NAO CONTEM
GLUTEN

PROPORCAO DE USO
Produto pronto pra usar

ALERGENICOS

ALERGICOS: CONTEM DERIVADOS DE LEITE DE VACA
CARACTERISTICA FiSICO QUIMICA

FICHA TECNICA

EMBALAGEM

Fardo com 4 baldes de 4 kg cada

DIMENSOES DA EMBALAGEM
Embalagem Comprimento Largura (mm) Altura (mm)
(mm)
Fardo 4x4kg 398 398 195

ARMAZENAMENTO E TRANSPORTE

Conservar em local, seco, fresco e arejado em temperatura ambiente.
Cuidado no manuseio. N3o transportar com produtos ndo alimenticios.

PRAZO DE VALIDADE

6 meses, a partir da data de fabricagdo, sob as condigdes de
armazenagem recomendada. Apds aberto, manter sob
refrigeracdo

INFORMAGAO NUTRICIONAL

INFORMAGAO NUTRICIONAL
Porgdo de 20g (1 colher de sopa)

Determinagdo Resultado Método
pH 4.8-5,0 1CQ-09*
Brix 51-57¢ 1CQ-09*
Aspecto Creme
Coloragdo Amarelada
Odor Baba de moga

CODIGO DE BARRA

Balde 4kg 78996814 0299 8

CLASSIFICAGAO FISCAL

2106.9090

CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

De acordo com MINISTERIO DA SAUDE — A.N.V.S. - RDC N212, DE2 DE
JANEIRO DE 2001. Item 10-h

Quantidade por porgdo %VD (*)

Valor energético

47Kcal= 197K)

2%

Carboidratos

10g

3%

Proteinas

0,3g

1%

Gorduras totais

0,5g dos quais:

1%

Gorduras Saturadas Og 0%
Gordura Trans Og **
Gorduras Monoinsaturadas 0,2g *ok
Gorduras Poliinsaturadas Og **
Colesterol Omg **
Fibra Alimentar Og 0%
Sédio 38mg 2%

Determinagao

Resultado

Coliformes a 45°C

Max. 100 NMP/g

(*)% Valores diarios de referéncia com base em uma dieta de 2000 kcal ou 8400 kJ.
Seus valores didrios podem ser maiores ou menores dependendo de suas necessidades
energéticas.** VD ndo estabelecido

Data: Abril/2016 Revisdo 01



